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ONLEMLER

Genel glvenlik talimatlar
* DIKKAT: Bu simge, cihazin
yuzeylerinin ve erisilebilir
parcalarinin kullanilirken cok
Isinacagini gosterir. Bu
parcalara gerekli dnlemler
alinmadan dokunulmamalhdir.

* DIKKAT: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalar cok
Isinir. Kullanim esnasinda isitma
elemanlarina asla dokunmayin,
cocuklari ve evcil hayvanlari
cihazdan uzak tutun.

¢ Asla bir yangini séndirmeye galismayin ya da
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Alevleri su ile sdndurin: Cihazi
kapatin ve alevleri bir kapak veya
yangin battaniyesi ile bogdurun.

* Bu cihaz yalnizca 8 yas ve Uzeri
cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi sinirli olan
kisiler veya elektrikli cihazlarin
kullaniminda deneyimsiz olan
kisiler tarafindan, cihazin guvenli
kullanimi ve bununla iliskili
tehlikeler konusunda g6zetim
altinda veya talimat verilmis
olmasi sartiyla kullanilabilir.

e Cocuklar cihazla

oynamamalidir.

¢ 8 yasin altindaki cocuklari
cihazdan uzak tutun, su hallerde
olmadiklari sirece:
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surekli gézetim altinda.
¢ Cihaz kullanilirken 8 yasindan
kicuk cocuklar aletin yakinindan
uzak_tutun. _ i o
* Cihaza ait gug prizinin
kolay erisilebilir
oldugundan emin olun.

» Kabloyu suya veya
baska sivilara daldirmayin.
Elektrik carpmasi riski.

* Temizlik ve bakim, gézetimsiz
cocuklar tarafindan yapiimamalhdir.

« Uretici tarafindan saglanmayan
veya Onerilmeyen aksesuarlarin
kullanimi yaralanmaya neden
olabilir.

* Cihazi kullanirken EN407'e uygun
Istya dayanikl eldivenler giymek.

* Pisirme sureci her zaman
kontrol altinda tutulmalidir.
Kisa pisirme sureci surekli
izlenmelidir.

* Sicak yaglar ve sivilarla
calisirken her zaman dikkatli olun.

* Yaglar asiri isindiginda
tutusturabilir. Yag veya yag iceren
yiyecekler hazirlanirken cihazi
basibos birakmayin. Yaglar
tutustuklarinda asla Uzerine su
dokmeyin.

* Yag damlama tepsilerini sivi veya
yanicli malzemelerle doldurmayin.

* Asiri I1stya dayanikli taslarn veya
lava taslarini altina yerlestirmeyin.
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elektrik 1sitici elemanlari.

* Yag damlama tepsilerine
aliminyum esyalar koymayin.

* Aletin yuvalarina sivri
metal nesneler (catal, alet)
sokmayin.

e Sadece kuru firin eldivenleri
kullanin; sicak yutzeylerle temas
eden i1slak nesneler buhar
yaniklarina neden olabilir.

* Cok sicak 1zgaralarin Uzerine

dogrudan su dokmeyin.
e Kullanimdan sonra cihazi

hemen kapatin.
* Cihazi prizden cekmek icin
kabloyu cekmeyin (kurulu ise).

e Kullanim sirasinda cihazi asla

hareket ettirmeyin.
* Cihaz kullanirken bol giysiler

giymeyin.
» Kapatirken kapagi daima

tutun. | v
e BU CIHAZDA KOMUR

VEYA BENZER YAKITLER
KULLANILMAMALIDIR.

» Cihaza YAKABILIR MALZEMELERI
YAKINDAN KULLANMAYIN VEYA
DEPOLAMAYIN.

e Bu cihaz kullanilirken

etrafinda aerosol
kullanmayin.
« BU CiHAZI DEGISTIRMEYiIN.

e Herhangi bir islem yapmadan
o6nce daima kisisel koruyucu
ekipman (PPE) kullanin.
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cihaz lGzerinde calisma

(kurulum, bakim,

konumlandirma veya tasima).
» Cihaz hala sicak veya

calisirken temizlemeyin.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir islem
yapmadan 6nce ana gic¢ kaynagini
kapatin.

e Kurulum ve servisin guncel
standartlara uygun olarak
nitelikli kisilerce yapilmasi
gerekir.

* Cihazi kendi basiniza ya da
nitelikli bir teknisyen olmadan
onarmaya c¢alismayin.

* Gucg kablosu zarar gorurse
potansiyel tehlikelerden
kacinmak icin hemen teknik
destekle iletisime gecin ve
degistiriimesini saglayin.

* |lzgarada hasar varsa
pisirmeyin; yaglar elektrikli
elemanla temas ederek yangin
veya elektrik carpmasi riski
olusturabilir.

* Fiziksel veya zihinsel olarak
etkilenmis durumda cihazi
kullanmayin.

* Havalandirma aciklklarini ve
Ist dagitim yuvalarini tikamayin.

» Cihazin Uzerine oturmayin.
* UYARI: Yaglar veya yagl
malzemeler kullanilarak pisirilirken
cihazi asla g6zetimsiz birakmayin.
Yangin riski. Cok dikkatli olun.
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* Yangin riski: pisirme ylzeylerinin
Uzerine hicbir esya koymayin.

* Cihaza yakin yerlere herhangi
bir Grin puaskirtmeyin.
* HERHANGI BIR NEDENLE
CiHAZI ISI KAYNAGI

OLARAK KULLANMAYIN.

¢ Pisirme icin plastik mutfak
takimlari veya kaplari
kullanmayin.

¢ Dis etkenlere maruz kalan
herhangi bir paslanmaz celik,
parlakligini ve yapisal biGtanliguna
korumak icin 6mri boyunca dikkat
ve bakim gerektirir.

* Cihazi temizlemek icin

buhar nocoming kullanmayin.
* Basingli su ile temizlemeyin.

e Sert veya asindirici malzemeler
veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin.

* Celik parcalar veya metal

yuzey kaplamalari (or.
anodizing, nikel veya krom
kaplama) iceren temizlik
urdnlerini kullanmayin.

¢ Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek igin kulpu kullanmayin.

* Gug kablolarini suya ve
Isitilmis yuzeylere uzak tutun.

* GUc¢ kablosunun hasar
goérmedigini dtzenli olarak kontrol
edin. Cihaz kullanilmamalidir.
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kablonun ucu hasarl.
¢ Bu cihazi hicbir zaman yiyecek
hazirlama amaci disinda
kullanmayin.
¢ Her kullanimdan sonra i1zgaralari
ve damlatma tepsilerini 1lik
sabunlu suyla temizleyin.
* Izgaralari asla bulasik

makinesinde yikamayin.
* Acik 1zgaradaki yariklardan

her yag damlatma tepsisine
1000 ml’'ye kadar su eklenebilir.
UYARI: Su sicak i1zgaraya temas
ederse kaynar sivi sicramalarina
ve aninda buhar olusumuna
neden olarak yaniklara yol
acabilir. Cok dikkatli olun.

* Yag damlatma tepsisindeki asiri
yag pisirme sirasinda yangina
neden olabilir. Her kullanimdan
sonra tepsiyi bosaltip temizleyin.

* Yag tutusursa kapadi
kapatin, digmeyi 0 konumuna
getirerek cihazi kapatin, gug
kaynagindan baglantisini
kesin ve alevler sénene kadar
kapagi kapal tutun.

* Yag damlatma tepsileri
bulasik makinesinde yikanabilir.
* Kullanilmadiginda, temizleme

oncesinde ve bakimlarda cihazi
prizinden ayirin.

* Temizledikten sonra ¢ikarilabilir
bilesenlerin ve i1sitma elemanlarinin
dogru konumlandirildigindan emin
olun.
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* Orijinal olmayan aksesuarlarin
kullanilmasi cihaziniza zarar
verebilir.

e Cihaz 6zel bir arabaya kuruluysa,
kullanilmadiginda ic mekanda
saklayin.

* Bu cihaz sadece disariya

kurulabilir.
* Bu cihaz bir sehpa uUzerinde

kurulmamalidir.
* Elektronik bilesenler asiri

Isindiginda cihazin performansi
azalabilir. BazI durumlarda cihaz
kendiliginden kapanabilir.
Sicakhgin dismesini bekleyin;
cihaz otomatik olarak yeniden
baslayacaktir.

* Olasi asiri Isinmayi 6nlemek
icin cihaz dekoratif bir kapinin
veya panelin arkasina
kurulmamalidir.

* Mevcut kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak
kurulmali ve baglanmaldir.

* Bu cihazi gi¢ kaynagina
baglarken, besleme voltajinin
cihaz etiketinde yazili nominal
voltajla eslestiginden emin olun.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknisyenler yapmalidir.

* Cihaz, elektrik sistem
guvenligiyle uyumlu toprakh
bir prize baglanmalidir.
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standartlar.
» GUg prizinin gug degerini
asmayin.
* Cihaz, 30mA'l gecmeyen,
nominal residual ¢alisma
akimina sahip bir artik akim
aygiti (RCD) Uzerinden
guclendirilmelidir.

* En az 90°C sicakliklara
dayanabilen kablolar kullanin.

* Terminal guc kablalarinin
vidalarinin sikma torku 1,5
- 2 Nm olmalidir.

* Yan dolaplardaki kaplamalar,
yapistiricilar veya plastik kaplamalar
sicakhga dayanikh olmalidir.

* Calisma optimal degilse,
CIHAZI ONARMAYA
CALISMAYIN, en yakin Yetkili
Servis Merkezine basvurun.

* Genel gl prizinden cihazi fisten
cikarmak icin kabloyu cekmeyin.

* Bu cihaz deniz seviyesinden
en fazla 2.000 metre
yukseklige kadar kullanilabilir.

* GUG seviyesi 8'in Ustlnde ve bir
saatten fazla pisirme yapiliyorsa,
kapak kapali tutulmaldir.

* Bu cihaz disanda kullanilacaksa
yagmurdan korunmalidir.

e Kotu hava kosullarinda asla
cihazi disarida kullanmayin.
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* Acmadan 6nce kapaktan herhangi
bir sivi izini cikarin (varsa).

¢ Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleriyle
calisacak sekilde tasarlanmamistir.

Cihaz amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin tasarlanmistir. Diger
tdm kullanimlar uygunsuz olarak
kabul edilir. Ayrica su amaclarla
kullanilmamaldir:

* Magazalarda, ofislerde ve
diger is ortamlarinda calisanlar
icin ayrilmis mutfak alanlarinda

« ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

* Otellerde, motellerde ve diger
konut ortamlarinda konuklar
tarafindan

* Pansiyonlarda

» tekne Uzerinde, karavanlarda
veya romorklarda

Bu kullanici kilavuzu

* Bu kullanici kilavuzu cihazin ayrilmaz
bir parcasidir ve cihazin 6mri boyunca
tamamen saklanmali ve kullanicinin
erisebilecedi yerde bulundurulmahdir.

¢ Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

Uretici sorumlulugu
Uretici, su nedenlerle olusan kisi veya mal

zararlarindan tim sorumlulugu reddeder:
« belirtilen disinda cihazin kullanilmasi;

« kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

¢ Cihazin herhangi bir pargasina

mudahale etmek;

« orijinal olmayan yedek parcalarin kullaniimasi.

Kimlik plakasi

Kimlik plakasi cihazin teknik verilerini, seri
numarasini ve marka adini tasir. Kimlik bilgisini
¢ikarmayin

TEDBIRLER - 43



herhangi bir nedenle plaka.

Atik1

Bu cihaz WEEE standardina uygundur.
E Avrupa direktifi (2012/19/EU) ve
=——Jayri olarak bertaraf edilmelidir from
hizmet 6mrinln sonunda diger atiklar.

Cihaz, mevcut Avrupa direktifleri uyarinca
sagliga ve cevreye tehlikeli olarak kabul
edilecek miktarlarda madde
icermemektedir.

GUg voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Sebeke guc kaynagini kesin.

« Cihazi prize takili olmadigindan emin olun.

firin.
* Isi dagilimini 6nlemek icin kapagdin
herhangi bir agikligini en aza indirin.
kullanim disi/bekleme modundaki
gug tuketimi hakkinda bilgi

Cihazin agik/kullanilamayan modundaki glg
tiketimi teknik verileri, ilgili GrGn sayfasi
altinda www.smeg.com adresinde bulunabilir.

Kullanici kilavuzu nasil okunur
Bu kullanici kilavuzu su okuma kurallarini
kullanir:

& Uyari/Dikkat

Cihazi naslil bertaraf edersiniz:

* GU¢ kablosunu kesin ve ¢ikarin.

* Cihazi elektrikli ve elektronik ek Equipement
atiklari icin uygun geri déndsim merkezine
teslim edin veya esdeger bir tirtin satin alirken
perakendeciye tek tek iade edin.

Cihazlarimiz gevreye zarar vermeyen ve geri
donustirdlebilir malzemelerle paketlenmistir.
¢ Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir bélimunu
basibos birakmayin.

e Cocuklarin plastik posetlerle oynamasina
izin vermeyin.

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketleme ve eco tasarim
mevzuatina uygun bilgiler, Grin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
bulunmaktadir.

Bu veriler, ilgili Grin sayfasinda Grin bilgiler
sayfasi olarak siteden indirilebilecek olan
"Uriin Bilgisi sayfasinda" bulunmaktadir.

Enerji tasarrufu icin

» Paket Uizerinde acikga belirtiimedigi stirece
donmus yiyecekleri pisirmeden 6nce ¢6zun.

* Normalde kullanilan slireden birkag dakika énce

pisirmeyi durdurun. iceride biriken isiyla kalan
dakika boyunca pisirme devam edecektir.
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ACIKLAMA

Genel aciklama
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1 Kapali “teppanyaki” 1zgarasi
2 Sicak tutma rafi

3 Aglk kaburga 1zgarasi

4 Kontrol paneli
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Kontrol Paneli

A A

SHEMeY Spemeg Sremeg
60 90 120
Pisirme bélgeleri alani Kapak
60
{! Pisirme bdlgesi
90

(] sol pisirme bélgesi

(B Sag pisirme bélgesi
120

B[ Jsol pisirme bélgesi
D.DMerkezi pisirme bolgesi
[ Jlsag pisirme bélgesi

Aksesuarlar
¢ Bazi modellerde tim aksesuarlar

mevcut degildir.
* Gidayla temas etmek amaciyla

tasarlanan aksesuarlar mevcut mevzuata
uygun malzemelerden uretilmistir.
* Orijinal saglanan veya istege bagli aksesuarlar

ayri olarak satin alinabilir. Sadece Uretici
tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.
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Isiticinin icindeki sicakhgi istikrarh tutmaya,
dolayh pisirme igin, yemedin esit pismesini ve
yiyeceklerde nemin daha uzun siire korunmasini
saglamaya yardimci olur.

Temizligi diizglin yapmak igin kapak
cikarilabilir. “TEMIZLEME VE BAKIM”
bélimine bakiniz

Yemekleri sicak tutmak igin sehpa rafi
sadece 90 ve 120 modellerde)
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Pisirilmis yiyecekleri sicak tutmak icin kullanisli.

Yemek pisirme sirasinda.

/ Sicak tutma rafi dogru temizleme
£ | icin cikanlabilir. “TEMIZLEME VE
BAKIM” bolimune bakiniz

/ Tepsiler cikarilabilir ve bulasik
£ makinesinde yikanabilir. “TEMIZLEME
VE BAKIM” bélimune bakiniz

Acik disli 1zgara

Et, balik ve sebzelerin 1zgarada hizla
pisirilmesi icin kullanishdir; dogrudan temasla
lezzetlerini ortaya cikarr.

/ Raflar gikarilabilir ve temizlenmesi
_E kolaydir. “TEMIZLEME VE BAKIM”
bélimine bakiniz

Kapatilmis teppanyaki 1zgarasi

Et, balik ve sebzelerin i1zgarada hizli
pisirilmesi icin kullanishdir; hafif yemeklerin
besin igeriklerini bozulmadan saglar.

Isitma elemani destek kolu (sadece 90 ve
120 modellerinde)

Egik 1sitma elemanlarini desteklemek igin ve
yag damlama isinlarinin hareketini 6nlemek
icin kullanighdir.

/ Yag damlama tepsilerinin gikarilmasina ve

£ ic haznenin temizligine olanak tanimasi

— icin braketi cikarilabilir. “TEMIZLEME VE
BAKIM” boélimine bakiniz

Diger parcalar
Analog termometre

/ Raflar cikarilabilir ve temizlemesi
£ kolaydir. “TEMIZLEME VE BAKIM”
bolimine bakiniz

Yag damlama tepsisi

0
0

Olusan artiklarin toplanmasi icin kullanishdir.
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Kapak tGzerindeki konumda, i¢
sicakligi tespit etmek icin kullanislidir.

Sigrama koruyucu

Aletti kullanirken sicramalara ve
plUsklrmelere karsi etkili koruma saglar.
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Mikro anahtar

Cihaz kapaginin acik mi kapali mi oldugunun
tespit eder, ayarlarn degistirmek ve 1zgarida
muikemmel sicakligi saglamak icin faydali.

Egilebilir isitma elemani

Pisirme rafi icin elektronik sicaklik
kontrollG saglayan prob ile donatiimis, isi
Ureten 6nemli cihaz bileseni.

KULLAN

Opsiyonel aksesuarlar (ayrica
satin alinabilir)

Dolayi olmayan pisirme icin 1zgara (yalniz
90 ve 120 modellerde)

Yiyecegin ylzeyini yakmadan esit
pisirmeyi saglamak icin faydalidir. Yavas
pisirme icin 1zgarayi kullanmanizi 6neririz.

Kablosuz Proba

Cesitli kesim ve boyuttaki eti tam olarak pisirmek
igin kullanighdir. Probu, yiyecegin ig sicakhgini
izleyerek yiyecegdin mikemmel pismesini saglar.

ic kdmiir kutusu (ikonik

B t54iH titsuleyerek arttirmak ve
dumanli tatlar i¢in kullanish.

Alet kiti

Pisirme surecini glvenli ve etkili bir sekilde
kolaylastirmak igin kullanisli.

On islemler

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

« Cihazin disindan veya iginden, aksesuarlar

dahil olmak Gzere herhangi bir koruyucu filmi
cikarin.

* Aksesuar ve raflardan teknik veri plakasini

hari¢c olmak Gzere herhangi bir etiket ¢ikarin.

e TUm cihaz aksesuarlarini ¢cikarin
ve yikayin (BASKA BAKIM bolimu="
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ik 1sitma

Cihazi Uretim artiklarini gidermek igin en az
bir saat boyunca maksimum gucte Isitin.
(“BarbeklyU kullanma” boélumune bakiniz)

Aksesuarlari kullanmak

Raflar
Izgaralar ekte gosterildigi gibi monte edilmelidir
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asagidaki sekil.

1. Isitma rafini yuvasina yerlestirin.

Dolaysiz pisirme igin 1zgara konumu

Izgaralarn ve tepsileri durana kadar
nazikge firina yerlestirin.

A Isiya dayanikli eldivenler giyin.

/ Uretim sireciyle kalan kalintilari
= | gidermek icin ilk kez kullanmadan
Once 1zgaralari temizleyin.

cihazin gérinimu ve islevselligine zarar
vermemek igin 1zgaralar konumdayken
pisirme islemine devam edin.

/ Kullaniciya tehlike olusturmamak veya

Isitmay1 koruyan rafi ¢cikarmak

Isitmayi koruyan raf, cihaz
A soguduktan sonra cikarilmalidir.

Dolaysiz pisirme 1zgarasini agik ¢ikintili yatagin
Ustlne yerlestirin; sekilde gosterildigi gibi.

Barbekl kullanimi

/.\ Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.
°

Isitmay1 koruyan raf olmadan cihazi
kullanmak mumkunddr.

1. Semada gosterildigi gibi 1sitma rafini
ukari kaldirin.

Cihazi acma

Cihazin tim kumandalari kontrol panelinde birlikte
yer alir. llgili bélge her digmenin yanina
isaretlenmistir.

Cihazi agmak igin:

1. Cihazi ana elektrik kaynagina baglayin.

2. Istenilen gii¢ seviyesini ayarlamak icin
digmeyi saat yoninde veya ters yonll gevirin.

Onisitma asamasi

/ Kapagi kapali halde isitmayi 6nceden
— | baslatin.

Isitma rafinin yerlesimi

Isitma rafini konumuna yerlestirmeden
once cihazin tamamen sogumasini

bekleyin.

Pismis yiyeceklerin sicak kalmasi icin
1Isitma rafini kullanmak mimkundur.
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/ On 1sitma siiresini kisaltmak icin tiim
£ elektrikli Isitma elemanlarini agmanizi
Oneririz.

Pisirme islemi, cihazin pisirme glicine daha hizli
Isinmasina olanak saglayan bir 6n isitma asamasi ile
baslar.

Bu asama, diigme LED'inin yanip sénmesi ile
gosterilir.

On 1sitma asamasi sonunda LED yanik olarak
kalarak cihazin oldugunu gosterir
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pisirme modunda calistirihyor.

Cihazi kapatmak

Cihazi kapatmak icin digmeleri 0 konumuna
getiriniz.

Uzun bir sure kullanilmayacaksa cihazi elektrik
sebekesinden ayirmanizi siddetle tavsiye
ederiz.

/ Tekrar kullanmadan 6nce giig kablosunun
— | zarar gérmedigini kontrol edin.

Hata uyarisi

Cihaz arizalanir veya yanlis calisirsa, bir dizi
bip ses cikarir. Digmeyi 0 konumuna getirip
birka¢ dakika bekleyin ve yeniden kullanmayi
deneyin. Sorun devam ederse teknik destekle
iletisime gegin.

Pisirme dnerileri

Genel tavsiyeler

* Yemegin disi asiri pisip ici az pismis
olabilecedi icin pisirme streleri
yukseltilerek kisaltilamaz.

¢ Pisirme slireleri yemegin kalinhgina ve
kalitesine ile tiketici zevkine gore degisir.

* Dolayli 1zgara sirasinda kapak kapali
birakiimalidir.

Et (direkt 1zgara)

Pisirme stiresi yiyecegin kalinhidina ve kisisel
zevke baghdir. Izgara yaparken en iyi sonug igin
disi maksimum i1sida kahverengilestirin, ardindan
etin disini yakmayacak sekilde i¢ kismin da
pismesini saglamak igin digmeleri orta/ minimum
ayara getirerek ete tamamen pismesini saglayin.
Elektrik isitici elemanlar, daha énce ayarlanan
seviyeye gore glclerini ayarlar, tutarh bir sicaklik
saglayarak esit pisirme ve ete tadinin daha ¢ok
korunmasina yardimci olur.

Cihazi kapag! kapali olarak maksimum
ayarina onceden isitmanizi 6neririz.

4

Et (dolayli 1zgara)

Maksimum glgte elektrik isitici elemanlarla ve
kapak kapali olarak 6nceden isittiktan sonra, ete
dolayl pisirme igin 1zgaraya yerlestirin (60 ve 90
modellerinde yalnizca), ya da yan taraf bolgeler
daha ylUksek gucte ayarl iken merkezi pisirme
alaninda daha dlisiik glcte pisirin (120
modellerinde yalnizca).

50 - KULLANIN

Dogdal olarak, dogrudan i1zgara yapmaktan ¢ok daha
uzun surer, ancak mikemmel sonuglar garanti

edilir.

Rosto, butln tavuklar, kuzu ve diger 6zellikle
kalin/yagl pargalar gibi bliyilk et veya balik pargalari
dolayli 1zgara icin uygundur.

Sebzeler ve balik (direkt 1zgara)
Sicakligi artirdiktan sonra sebzeleri ve/veya
baligi 1zgaraya dizin, tarifte ve yemekte
onerildigi gibi pisirmeyi tamamlayin.

Pisirme bilgi tablolari

Asagida her ayri model igin 6rnek pisirme tablolari
bulunmaktadir. Sigir eti, kuzu ve domuz eti igin
pisirme sireleri orta pismis et igin verilmistir.
Kimes hayvanlari igin pisirme sureleri iyi pismis et
icin verilmistir.

/ Gu¢ seviyesi 8'in Uzerinde bir saatten
& | fazla pisirme yapiliyorsa kapak kapali
tutulmahdir.

7

Gl seviyesi 8'in lUzerinde pisirme
yapiliyorsa pisirmenin sonunda kapak
kapali olmalidir.
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Barbekl pisirme (60 model) . o .
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- @ On 1sitma sonrasi kapali Teppanyaki 1zgaray yaglamaniz dnerilir.
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- 0 Onceden i1sitma sonrasi kapali Teppanyaki mangalini yaglamaniz énerilir.
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- 6 Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasina yag sirilmesi énerilir.
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- @ Once isitin; kapall Teppanyaki izgarasini yaglamaniz tavsiye edilir.
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- 0 Onceden 1sitma sonrasi kapall Teppanyaki 1zgaray! yaglamak onerilir.

* DUsuUk guc seviyesi, dolayl pisirme igin 1zgara bulunan bdélgeye ayarlanmalidir. Zaman zaman yiyecekler
daha esit pisirme igin ¢evrilmelidir.

91477B351/C

KULLANIM - 55

e



=
I £ . _
= i o ¥ o kS Y o Ve S
S £ £ E£55 EEY 3 v, E. EEE  Es
Q o =y 5 0.5 50X > IS e SN o
e > 2 Qw3 SN®© 5 =73 o "N © =
V gz = z 2 i a o= o = g <
¥
0.085 J 10 - 5 é/ .
Chops 0.110 J 10 - 9 %l .
0.190 10 6 — 10 az gy
tt %
0.070 J 10 - 5 é/ .
. . acx
Chops 0.100 _J 10 - 9 %, .
0.170 10 6 — 6 az gy
> " |
e 0.350 - - w0 f;? 6 il
§ Biftekler a2
0.750 10 6’ — 6 12’
T %
. « )
1.800 10 10 = 8+4* @ 120 %, .
Uyluklar
. Y2 .
2.200 10 10 = 8+4* (G@m 145 %l .
. « )
1.300 10 8 = 8+4* @ 250 %, .
Omuz
. Y2 .
1.600 10 8 = 8+4* (@ 295 %l .
AR o 73
J aclk «==kapal t1 dogruda@dolayll % acik . kapali

- 0 Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasina yag siriilmesi énerilir.

* Dolayh pisirme icin 1zgarayla olan bdlgede alt gl seviyesi ayarlanmalidir. Zaman zaman yiyecek daha
esit pisme igin gevrilmelidir.
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- a Onceden isttildiktan sonra, kapal Teppanyaki izgarasina yag siriilmesi tavsiye edilir.

* DUsuk glic seviyesi, 1zgaranin dolayl pisirme icin bulundugu bélgeye ayarlanmalidir. Zaman zaman
yiyecekler daha esit pisirme igin gevrilmelidir.
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- 0 Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasina yag siriilmesi énerilir.

* DUsUk gUg seviyesi dolayli pisirme igin 1zgaranin bulundugu bdlgeye ayarlanmalidir. Zaman zaman
yiyecekler daha homojen pisirme igin ¢evrilmelidir.
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- o Onceden i1sitma yapildiktan sonra kapall Teppanyaki izgaraya yag siiriilmesi énerilir.

* Dolayl pisirme igin 1zgaranin bulundugu bdélgedeki dlisik gu¢ seviyesi ayarlanmalidir. Zaman zaman

yiyecekler daha homojen pisirme icin dondirilmelidir.
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- @ Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasini yaglamaniz énerilir.

* Dolayh pisirme icin izgarayla zon iginde alt gu¢ seviyesi ayarlanmalidir. Zaman zaman yiyecekler daha
esit pisme igin dondurdlmelidir.
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- @ Onceden i1sitma sonrasi kapali Teppanyaki mangalini yaglamaniz énerilir.

* Dlsuk glg seviyesi merkezi pisirme bdlgesinde ayarlanmali, yliksek glic seviyesi ise sol ve sag pisirme

bélgelerinde kullaniimahdir.
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- 0 Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasinin yaglanmasi énerilir.

* Alt gl seviyesi merkezi pisirme bolgesine ayarlanmali, Ust gii¢ seviyesi ise sol ve sag pisirme bdlgelerinde
kullaniimahdir.
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- o Onceden i1sitma sonrasi kapali Teppanyaki 1zgarayi yaglamaniz énerilir.

* DUsUk glg seviyesi merkezi pisirme bdlgesinde ayarlanmalidir; daha yiksek gig seviyesi ise sol ve sag
pisirme bolgelerinde kullaniimalidir.
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- 0 On 1sitmadan sonra kapall Teppanyaki 1zgarayi yaglamaniz énerilir.

* Daha disUk glg seviyesi merkezi pisirme bélgesine ayarlanmali, daha yiksek gi¢ seviyesi ise sol ve sag
pisirme bolgelerinde kullaniimalidir.
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— lzgara 120010 8 = s+ox &g v [N
4+ tavuk
D (tam) 3.200 10 8’ =  8+0* @ 136 %/ .
ur
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- o Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasina yag sirilmesi énerilir.

* DUstk glg seviyesi merkezi pisirme bdlgesinde, yiliksek gii¢ seviyesi ise sol ve sag pisirme bdlgelerinde

kullaniimalidir.
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- 0 Isitmadan sonra, kapall Teppanyaki izgaray! yaglamaniz onerilir.

* Daha disUk gl seviyesi orta pisirme bdlgesine ayarlanmali, daha ylksek gli¢ seviyesi ise sol ve sag
pisirme bdlgelerinde kullaniimaldir.
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TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazi temizlemek

& Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Yizeylerin temizlenmesi

Yizeyleri iyi durumda tutmak ig!_n kullanimdan sonra
dizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumalarini
bekleyin.

Paslanmaz celigi temizlerken veya parlatirken
her zaman orijinal bitirme cizgilerini izleyin.
GUnltk temizleme

Abrasiv icermeyen veya klorlr bazli asit icermeyen
Ozel Urunleri her zaman ve yalniz kullanin.

UriinG nemli bir beze dékiin ve yiizeyi silin, iyice
durulayin ve yumusak bir bez veya mikrofiber
bezle kurulayin.

Gida lekeleri veya kalintilar

Gerekirse normal, asindirici olmayan arunler ve
ahsap veya plastik bir alet kullanin. lyice durulayin
ve yumusak bir bez veya mikrofiber bezle

kurulayin.

Sekerli gidalarin (6r. regel) kalintilarinin firin
icinde sertlesmesine izin vermeyin. Cok uzun slire
sertlesirse firinin emaye astarina zarar verebilir.

Raflar

En iyi sonuc icin 1zgaralar hala sicakken
temizleyin.

Isiya dayanikl eldivenler giyin, herhangi bir
gida kalintisini gikarmak icin bakir fircah bir
firca ile ovun. Izgaralari deterjanla
temizleyerek, durulayin ve iyice kurulayin.

Yaglama tepsisini gikarma

1. Sekilde gosterildigi konumdan raflar
cikarin.

3. Isitma elemani destek braketlerini (1) ¢cikarmis ve
ardindan yaghga damlama tepsilerini (2) gikarin.

Kapagi ¢citkarmak (sadece 90 ve 120
modellerde)

Temizlemeden 6nce cihazin tamamen
sogumasini bekleyin.

Yag toplama tepsisi gikarildiktan sonra

Temizlemeden 6nce cihazin tamamen
sogumasini bekleyin.
_/ ic lavasl temizlemek mumkuindur.

Raflari ¢ikarin, egilen i1sitma elemanlarini kaldirin ve
elemanlar igin destek braketlerini ¢ikarin (varsa).

91477B351/C

Vida sokiin, celik askilari cikarin ve
ardindan kapadi cikarin.
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1. Cihazin arkasindaki vidalari (1) bozuk para
kullanarak s6kln ve celik braketleri (2) ¢ikarin.

3. Kapagi yukar kaldirarak cikarin.

Kapagi ¢ikarmak (yalnizca 60 model igin)

Temizlemeden 6nce cihazin tamamen
sogumasini bekleyin.

Vidalari sékin, celik braketleri cikarin ve
ardindan kapagi gikarin.

MONTA

1. Cihazin arkasindaki vidalari bozuk para
kullanarak sékun.

2. Celik braketleri cikarin.

3. Kapaki hafifce dik konuma egin.
o

T~

4. Kapagd yukari kaldirarak ¢ikarin.

/ Cihaz, gecerli mevzuata gére nitelikli bir
_£ teknisyen tarafindan monte edilmelidir.
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Elektrik baglantisi

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz.

Genel bilgi

Sebeke 6zelliklerini plaket Gzerinde belirtilen
verilerle karsilastinin. Teknik verileri, seri
numarasi ve marka adini tagiyan tanimlama
plakasi cihaz Gizerinde gorinur sekilde
konumlandiriimistir. Bu plakayi hicbir nedenle
ctkarmayin. Cihaz, diger tellerden en az 20 mm
uzunlugunda bir iletken ile topraklanmalidir

diger kablolardan daha uzun olmalidir.

Cihaz asagidaki modlarda calisabilir:

Terminal blogu baglantisi
Kablolari tst Gste binmemesi veya herhangi bir
atlama ile temas etmemesi igin dizenli bir

sekilde diizenleyin. Kablolar dogru olmaldir
icindeki birikme/donme 6nlemek icin uzunluk

terminal kutusu.

Xq

220-240V ~
3x1.5mm?2
Ug telli kablo

yalniz modeller

60 ve 90

220-240V ~
3x2.5mm?2
Ug telli kablo

yalniz model 120

380-415 V 2N~
4x25mm?2
dort telli kablo

yalniz model 120

380-415V 3N~
5x1.5mm?
bes telli kablo

yalniz model 120

3 4
12 3 45 @ 5 @
[ototolofofo] 5
L1 NE= 19

%U‘I
o |e
N W
(Al

12 3 4
[ototo] 5
L1 N = ®
MITH
3 4
12 3 4 5 @ 2? g
[olotelotolo] e s
o e N = @
MTTH
o 4
12 3 45 @ @
2|®
Lelololorele] < 5
ulals W = @
MITH

/ Gosterilen degerler i iletkenin
— | kesitine aittir.

7

GUg kablolari, EN 60335-2-6 standardina
uygun olarak eslesme katsayisi dikkate
alinarak boyutlandiriimistir.
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/ Her baglanti icin her zaman saglanan

& | atlama képrisuna kullanin, varsa. 4 ve 5
numarall terminaller arasindaki baglanti her
zaman yapilmahdir.

Sabit baglanti

Elektrik hattini, tam kesintiyi saglamak igin temas
ayrilma mesafesi yeterli olan bitln kutup devre
kesici ile donatin.
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Kurulum yénetmeliklerine uygun olarak
11l. kategoride asir gerilim kosullari.

Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya dahil olan devre kesici AS/NZS
3000 standardina uymalhdir.

Fis ve priz ile baglanti
Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Alet adaptorleri, ¢oklu prizler veya sontler
kullanmaktan kaginin ginkl bunlar asiri iIsinmaya
ve yanik riskine yol agabilirler.

Tezgahten kesim bolimunin alinmasi

Konumlandirma ve kurulum igin
guvenlik talimatlan

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

« Yalitimli materyaller tas yigini, metal, saglam
ahsap veya plastik lamine ahsap gibi isiya dayanikli
olduklari surece cesitli malzemeler Gzerinde
kurulabilir (>90°C).

* Komsu mobilyalarda kaplamalar, yapistiricilar
veya plastik kaplamalar isiya dayanikl olmalidir
(>90°C), aksi halde zamanla bukilme
gosterebilirler.

« Birimde gerekli kesik yoksa, gerekli kesimi
marangozluk ve/veya duvar isiyle yapmak
zorundadir; bu islemler yetkili bir teknisyen
tarafindan yapilmalidir.

* Hizli talimatlarda belirtildigi gibi arka taraftaki
kesik icin minimum acikliklari dikkate alin.

* Yani sira galisma tezgahinin uzun vadeli
bltlinliginid saglamak igin Ureticinin talimatlarini
izleyin ve minimum yarigapin korunup korunmadigini
kontrol edin ve gerektiginde glclendirme yapilmasi
gerekir.

Cihazin toplam boyutlari (mm)
BBQEG6OX
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Elektrik baglanti konumu (mm) for

yalnizca 0zel aletlerle sékulebilir.

I

-]

N

GOmull dolap boyutlarn (mm)

B
A

Y

A

\/ \
o

T

BBQE60X BBQE90OX BBQE12X

X (mm)

517 -522811-8161110-1115
Y (mm)

505 -510 505 - 510 505 - 510
A (mm)

min. 200 min. 200 min. 200
B (mm)

min. 78 min. 78 min. 78

Izgara altinda gomulu

Cihazin altinda baska Uniteler varsa, cihazin alt
yuzunden en az 70 mm mesafede gift katmanli
ahsap bir taban monte edilmelidir ki kazara
temas onlensin. Cift katmanl taban

72 - MONTA|

C min. 70 mm
D maks. 50 mm

Cift katmanli ahsap tabanin kurulmamasi
kullaniclyi keskin veya sicak pargalara

kazara temas etme riskine maruz birakir.

Calisma tezgahi contasini

Cihaz cercevesi ile tezgah arasina sivi
sizmasini 6nlemek igin tezgahin tim cevresi
boyunca verilen yapiskan contayi uygulayin.

1. Semadaki dlcllere bakin ve i¢ conta (A)
kenarlarinin kesme agikligi ile tamamen hizal
oldugundan emin olun.

A A
A~

B—-

Tezgah Uzerindeki delik kenarina (B) contayi
yapistirmak icin hafif baski kullanin.

3. Contadan 6tesindeki kenardan (C) fazla
parcayi dikkatlice temizleyin.

‘ —=————
e
C
X
| . -

GuUclu yapistirici olarak silikon
kullanmayin. Bu, siteyi zarar
vermeden ¢ikarmayi imkansiz kilar.
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Kurulum yapan kisi icin talimatlar
» Glc kaynagina baglamak icin fis kullaniyorsaniz
(varsa), fis kurulum sonrasi erisilebilir olmalidir.

* Gug kablosunu bikmeyin veya sikistirmayin.
e Cihaz, kurulum diyagramlarina gére monte edilmelidir.

» Tim kontrolleri yaptiktan sonra cihaz dogru
calismiyorsa, yerel Yetkili Servis Merkezinizle iletisime
gecin.

* Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya dogru nasil
kullanilacagini agiklayin.
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