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ONLEMLER

Genel glvenlik talimatlar

* DIKKAT: Bu sembol, cihazin
yuzeylerinin ve erisilebilir
parcalarinin kullanim sirasinda
cok 1sindigini gosterir. Gerekli
onlemler alinmadan bu
parcalara dokunulmamalidir.

* DIKKAT: Kullanim sirasinda
cihaz ve erisilebilir parcalar cok
Isinir. Kullanim sirasinda i1sitma
elemanlarina asla dokunmayin,
cocuklari ve evcil hayvanlari
cihazdan uzak tutun.

* Asla bir yangini sondirmeye calismayin veya
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alevleri suyla sondlirmeyin: cihazi
kapatin ve alevleri bir kapak veya
yangin battaniyesi ile bastirin.

* Bu cihaz yalnizca 8 yas ve Uzeri
cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel kapasitesi sinirli olanlar
veya elektrikli cihazlarin kullanimi
konusunda deneyimsiz olanlar
tarafindan, cihazin gavenli
kullanimi ve bununla iliskili
tehlikeler konusunda g6zetim
altinda ya da talimat alinmis
olmasi sartiyla kullanilabilir.

e Cocuklar cihazla

oynamamalidir.

e Cocuklar 8 yasin altindan uzak
tutun, aksi halde onlar icin
olanlar
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surekli gozetimli.
e Cihaz kullanilirken 8 yasindan
kGcuk cocuklar cihazdan uzak
tutup. o
* Cihaz icin tasarlanmis
guc soketi kolayca
erisilebilir olmalidir.

* Guc kablosunu suya veya
diger sivilara daldirmayin.
Elektrik carpmasi tehlikesi.

*Temizlik ve bakimi gozetimsiz
cocuklar yapmamalidir.

« Uretici tarafindan saglanmayan
veya tavsiye edilmeyen
aksesuarlarin kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

e Cihazi kullanirken isiya dayanikli
eldiven giyin (EN407'e uygun).

* Pisirme sureci her zaman
kontrol altinda tutulmalidir.
Kisa pisirme sureci surekli
izlenmelidir.

* Sicak yaglar ve sivilarla

calisirken her zaman dikkatli olun.

* Yaglar asiri isinirsa tutusabilir.
Yag iceren yiyecekler
hazirlanirken cihazi yalniz
birakmayin. Yaglar tutusursa
asla Uzerlerine su dokmeyin.

* Yag damlama tepsilerini sivilarla
veya yanicl malzemelerle
doldurmayin.

* Asindirici taslar veya lava
taslarini altina yerlestirmeyin.
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elektrik i1sitma elemanlari.

* Yag damlama tepsilerine
aliminyum esyalar koymayin.

* Cihaza sivri metal nesneler
(catal bicaklar veya aletler)
yerlestirmeyin.

* Sadece kuru firin eldivenleri
kullanin; sicak yutzeylerle temas

eden nemli maddeler buhar
yaniklarina yol acabilir.

* Cok sicak izgaralara

dogrudan su dokmeyin.
e Kullanimdan sonra cihazi

hemen kapatin.
* Cihazi prizden cekmek icin
kabloyu cekmeyin (kuruluysa).

e Kullanim sirasinda cihazi asla

hareket ettirmeyin.
* Cihaz kullanirken bol giysiler

giymeyin.
» Kapagi indirirken her zaman

kapada siki tutunun.
 BU CIHAZDAYAKITLARIN

KOMUR VEYA BENZERLERI
KULLANILMAMALIDIR.

» CIHAZA YAKICI MADDELERI
YAKINDA KULLANMAYIN VEYA

DEPOLAMAYIN.
e Cihaz kullanilirken

yakininda aerosol
kullanmayin.
« BU CiHAZI DEGISTIRMEYiIN.

e Herhangi bir islem yapmadan
o6nce daima kisisel koruyucu
ekipman (PPE) kullanin.
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Cihaz Uzerinde calismak

(kurulum, bakim,

konumlandirma veya tasima).
» Cihaz hala sicak veya

calisiyor iken temizlemeyin.

* Cihaz Uzerinde herhangi bir
calisma yapmadan 6nce ana gulc
kaynagini kapatin.

e Kurulum ve bakimlar
mevcut standartlara uygun
olarak nitelikli personel
tarafindan yapilmahdir.

* Cihazi kendi basiniza veya
nitelikli bir teknisyen yardimi
olmadan onarmaya calismayin.

* Gucg kablosu zarar gorurse,
olasi tehlikeleri 6nlemek icin
degistirilmesini saglamak
amaciyla derhal teknik destek
ile iletisime gecin.

* lzgara zarar gormusse
Uzerinde pisirmeyin, cunku
yaglar elektrik parcaya temas
edebilir ve yangin veya elektrik
carpmasi riski olusabilir.

* Fiziksel veya zihinsel zayiflik
halinde cihazi kullanmayin.

* Havalandirma aciklklarini ve
Ist dagitma kanallarini tikamayin.

* Cihaza oturmayin.

* UYARI: Yaglar veya yaglar
kullanilarak pisirme sirasinda
cihazi asla terk etmeyin.
Yangin riski. Cok dikkatli olun.
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* Yangin riski: pisirme ylzeylerinin
Uzerine hicbir esya koymayin.

* Cihaza yakin yerlere herhangi
bir Grin puskirtmemeyin.
* HERHANGI BIR SEBEPLE
CIHAZI ISINMA ARACI

OLARAK KULLANMAYIN.

¢ Pisirme icin plastik mutfak
esyalari veya kaplar kullanmayin.

* Dis etkenlere maruz kalan
paslanmaz celik, parlakligini ve
yapisal bGtinligunu korumak
icin dGmru boyunca 6zen
gosterilmesini gerektirir.

* Cihazi temizlemek icin

buhar jetleri kullanmayin.
* Basingli suyla temizlemeyin.

e PUrazlG veya asindirici
malzemeler veya keskin metal
kaziyicilar kullanmayin.

* Celikten yapilmis parcalar
veya metalik ylzey kaplamalar
olan parcalar Uzerinde klor,
amonyak veya agartici iceren
temizleyici GrGnler kullanmayin
(6r. anodizasyon, nikel veya
krom kaplama).

¢ Bu cihazi kaldirmak veya hareket
ettirmek igin kolu kullanmayin.

* GUc¢ kaynadi kablolarini su ve
Isinan yuzeylerden uzak tutun.

* GU¢ kablosunun zarar gérmedigini

saglamak icin dizenli olarak kontrol
edin. Cihaz kullanilmamahdir
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kablonun glvenligi zarar gérmus.
* Bu cihazi yiyecek hazirlama

amaci disinda kullanmayiniz.

* Her kullanimin ardindaniz
Izgaralari ve damlama tepsilerini
ik sabunlu suyla temizleyiniz.

* Izgaralari asla bulasik

makinesinde yikamayiniz.
* Acik 1zgaradaki yariklar

araciligiyla her yag damlama
tepsisine en ¢cok 1000 ml su
eklenebilir. UYARI: Sicak
Izgarayla temas eden su, kaynar
sivi sicramalari ve anlik buhar
olusturabilir, yanik riski tasir.
Cok dikkatli olun.

* Damla tepsisindeki asiri yag,
pisirme sirasinda yangina neden
olabilir. Cihazi her kullanimdan
sonra damlama tepsisini bosaltip
temizleyiniz.

* Yag tutusursa kapagi
kapatin, dugmeyi 0
konumuna cevirerek cihazi
kapatin, fisten cekin ve
alevler sonunceye kadar
kapag! kapali birakin.

* Yag damlama tepsileri bulasik
makinesinde temizlenebilir.

e Kullanim disi birakildiginda,
temizlemeden 6nce ve bakim
sirasinda cihazi gli¢ kaynagindan
ayliriniz.

* Temizlemeden sonra cikarilabilir
parcalarin ve iIsitma elemanlarinin
dogru konumda oldugundan emin
olun.
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* Orijinal olmayan aksesuarlarin
kullanilmasi cihazin zarar
gdérmesine neden olabilir.

* Cihaz 6zel bir tekerlekli sehpa
Gzerinde kuruluyorsa, kullanilmadigi
zamanlarda ic mekanda saklayiniz.

* Bu cihaz yalnizca dis mekanda

kurulabilir.
* Bu cihaz bir sehpa uUzerinde

kurulmamahdir.
* Elektronik bilesenlerin asiri

Isinmasi durumunda cihazin
performansi dusebilir. Bazi
durumlarda cihaz kendini
kapatabilir. Sicakhgin dismesini
bekleyin; cihaz otomatik olarak
yeniden baslayacaktir.

* Olasi asiri Isinmayi 6nlemek
icin cihaz dekoratif bir kapi
veya panelin arkasina monte
edilmemelidir.

e Kurulum guncel montaj
yonetmeliklerine uygun olarak
yapilmali ve baglanmalidir.

* Bu cihazi gi¢ kaynagina
baglarken, guc voltajinin cihazin
etiketinde belirtilen nominal
voltaja uygun oldugundan emin
olun.

* Elektrik baglantisini yetkili
teknisyenler yapmalidir.

* Cihaz, elektrik sistem
glivenligine uygun olarak
toprakl bir prize baglanmalidir.
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standartlar.
* Elektrik prizinin guc¢ degerini
asmayin.
. Clhaz 30mA'yi asmayan

nomreli bir sizinti akimi
isleticisi (RCD) Uzerinden
enerji almalidir.

* En az 90°C sicaklikta
dayanan kablolar kullanin.

* Uc baglanti kablolarinin
vidalarinin sikma torku 1,5
- 2 Nm olmalidir.

* Komsu mobiller Gzerinde kaplama,
yapistiricilar veya plastik kaplamalar
sicaklik dayanikli olmahdir.

* Calisma uygun degilse,
CiHAZI onarmaya kalkismayin,
en yakin Yetkili Servis
Merkeziyle iletisime gecin.

* Cihazi genel gig prizinden
cikarmak icin kablayi cekmeyin.

* Bu cihaz, deniz seviyesinden
azami 2.000 metre yukseklige
kadar kullanilabilir.

e GUc¢ seviyesi 8'in Uzerinde bir
saatin Uzerinde yemek pisiriliyorsa
kapak kapal tutulmahdir.

* Bu cihaz disarida kullaniliyorsa
yagmurdan korunmalidir.

e Kotu hava kosullarinda asla
cihazi disarida kullanmayin.
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* Acmadan 6nce kapagin igindeki
sivi izlerini temizleyin (takiliysa).

¢ Cihaz, harici zamanlayicilar veya
uzaktan kumanda sistemleri ile
calismak Uzere tasarlanmamistir.

Cihaz amaci

Bu cihaz ev ortaminda yiyecek
pisirmek icin amaclanmistir. Baska
tdm kullanimlar uygunsuz olarak
kabul edilir. Ayrica su amaclarla
kullanilmamaldir:

* Magazalarda, ofislerde ve diger
calisma ortamlarinda calisanlar
icin saglanan mutfak alanlarinda

« Ciftliklerde/ciftlik evlerinde.

* Otellerde, motel lokasyonlarinda
ve diger konut ortamlarinda
konuklar tarafindan

* Pansiyonlarda

* Tekne, karavan veya

karavanlarda

Bu kullanici kilavuzu

« Bu kullanici kilavuzu, cihazin ayrilmaz bir
pargasidir ve bu nedenle cihazin galisma
omri boyunca tamamen saklanmali ve
kullanicinin erisebilecegi yerde olmalidir.

¢ Cihazi kullanmadan énce bu kullanici
kilavuzunu dikkatlice okuyun.

Uretici sorumlulugu

Uretici, su nedenlerle kisilere veya mala verilen
zararlardan tim sorumlulugu reddeder:
 Belirtilen amaclar disinda cihazin
kullaniimasi;

* Kullanici kilavuzundaki talimatlara
uyulmamasi;

¢ Cihazin herhangi bir pargasina el
konulmasi;

« Orijinal olmayan yedek pargalarin kullaniimasi.

Tanitim plakasi

Tanitim plakasi, cihazin teknik verilerini, seri
numarasini ve marka adini tasir. Tanitim
plakasini gcikarmayin
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herhangi bir nedenle tabak

Bosaltma

Bu cihaz WEEE'ye uygundur
E Avrupa yonergesi (2012/19/AB) ve
ayri olarak bertaraf edilmelidir
hizmet 6mrinin sonunda diger atiklar arasindan.

Cihaz, mevcut Avrupa yonergesine uygun
olarak sagliga ve cevreye zararh kabul
edilecek miktarlarda madde
icermemektedir.

GUg voltaji
Elektrik carpmasi tehlikesi

* Sebeke guc kaynagini kesin.

« Cihazi prize takili birakmayin.

firin
» Kapak agikhgini isi kaybini 6nlemek igin
en aza indirin.

kullanim disi/ bekleme
modundaki gug tuketimi bilgisi

Kullanim disi/bekleme modundaki cihazin glg
tiketimi teknik verileri ilgili Grinlin sayfasina
karsilik gelen sayfa altinda www.smeg.com
adresinde bulunabilir.

Kullanici kilavuzunun nasil okunacagi
Bu kullanici kilavuzu su okuma kurallarini
kullanir:

& Uyari/ikaz

Cihaz bertaraf etmek icin:

* GU¢ kablosunu kesin ve ¢ikarin.

« Cihazi elektrikli ve elektronik ekipman
atiklari icin uygun geri donisim merkezine
teslim edin veya esdeger bir Urln alirken
perakendeciye geri verin; bire bir esas.

Cihazlarimiz kirletici olmayan ve geri
dondstirilebilir malzemelerle ambalajlanmistir.

¢ Ambalaj malzemelerini uygun geri
dénlisim merkezine teslim edin.

Plastik ambalaj

Bogulma tehlikesi
* Ambalaji veya herhangi bir kismini basibos
birakmayin.

* Cocuklarin plastik posetlerle oyun
oynamasina izin vermeyin.

Enerji verimliligi teknik verileri
Avrupa enerji etiketimi ve ecodesign
ybnetmeliklerine uygun bilgiler, Grin
talimatlarina eslik eden ayri bir belgede
yer alir.

Bu veriler, ilgili GrinUn sayfasinda web
sitesinden indirilebilen "Uriin Bilgileri
Sayfasi"nda yer almaktadir.

Enerji tasarrufu icin
¢ Ambalajda aksi belirtiimedikce, donmus
gidalari pisirmeden 6nce ¢ozdurin.

¢ Normal surenin birkag dakika éncesinde
pisirmeyi durdurun. iceride biriken 1siyla kalan
dakikalar boyunca pisirme devam edecektir.
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Bilgi/Tavsiye

7
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ACIKLAMA

Genel aciklama
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1 Kapali “teppanyaki” 1zgarasi
2 Sicak tutma rafi

3 Aglk kabarcikli 1zgara

4 Kontrol paneli
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Kontrol Paneli

A A A

SEEMEg Ssmeg Sesmeg

60 90 120

Pisirme bélgeleri alani Kapak
60

{! Pisirme bdlgesi
90

(] sol pisirme bélgesi

(B Sag pisirme bélgesi
120

B[ Jsol pisirme bélgesi

D.DMerkezi pisirme bolgesi Barbekulic;.indekli SI(iakth stabil hale getirmeye,
dolayh pisirmeyi saglamaya ve yiyeceklerin daha

DD.‘Sag pisirme bélgesi uzun stre nemini korumasina yardimci olarak,
gidalarin esit pismesini saglar.

Aksesuarlar / Kapak, temizlemek icin gikartilabilir.
* BazI modellerde tiim aksesuarlar £ “TEMIZLIK VE BAKIM” bélimiine

bulunmamaktadir. bakiniz.
* Yiyeceklerle temas edecek

aksesuarlar, glincel mevzuata uygun
malzemelerden yapilmistir.

Yemekleri sicak tutmak icin raf (yalnizca
90 ve 120 modellerinde)

* Orijinal sunulan veya istege bagh aksesuarlar
ayri olarak satin alinabilir. Sadece Uretici
tarafindan saglanan orijinal aksesuarlari kullanin.
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Pisirilmis yiyecekleri sicak tutmak icin kullanisli.

Yemek pisirme sirasinda.

/ Sicak tutma rafi uygun temizleme
£ |icin cikanlabilir. “TEMIZLIK VE
BAKIM” boliumune bakin

/ Tepsiler cikarilabilir ve bulasik
& | makinesinde yikanabilir. “TEMIZLIK
VE BAKIM” bélimtne bakin

Cizqili 1zgaray! agin

Izgarada dogrudan hizli pisirme icin
kullanishdir ve dogrudan temasla tatlarini
ortaya gikarir.

/ Raflar gikarilabilir ve temizlemesi
£ kolaydir. “TEMIZLIK VE BAKIM” bélimiine
bakin

Kapali teppanyaki izgarasi

Etleri, baliklari ve sebzeleri izgara lizerinde
dogrudan hizli pisirmek igin kullanishdir ve
hafif yemeklerin besin degerleri bozulmadan
sunar.

Isitma elemani destek Bracketi (sadece 90
e 120 modellerinde)

Egimli isitma elemanlarini desteklemek ve yag
sizinti raylarinin hareketini dnlemek igin
kullanishdir.

/ Yag damlama tepsilerinin gikarilmasina
£ ve i¢ haznenin temizligine olanak
tanimasi igin pafta cikarilabilir.
“TEMIZLIK VE BAKIM” bélimiine bakin

Diger parcalar
Analog termometre

/ Raflar cikarilabilir ve temizlemesi
£ kolaydir. “TEMIZLIK VE BAKIM” béliimiine
—— bakin

Yag damlama tepsisi

0
0

Olusan artiklarin toplanmasi igin kullanishdir
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Kaputun Ustlinde yer alir, icerideki
sicakligi tespit etmek icin kullanislidir.

Sicrama korumasi

Cihaz kullanilirken sicramalara ve
puskurtilere karsi etkili koruma saglar.
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Mikro anahtar

Cihaz kapaginin acik mi kapali mi oldugunu
algilar, ayarlarn dizenlemek ve 1zgarida ideal
sicakligi saglamak igin kullanishdir.

Egilebilen isitma elemani

Yemegi pisirmek icin i1s1 Ureten cihazin
hayati bileseni; pisirme rafinin elektronik
sicakhk kontroli igin bir probla donatiimistir.

KULLAN

istege bagli aksesuarlar (ayri
olarak satin alinabilir)

indirek pisirme 1zgarasi (sadece 90 ve 120
modellerde)

Gidanin ylzeyini yakmadan esit pisirme
icin kullanishidir. Yavas pisirme igin
1zgaray! kullanmanizi éneririz.

Kablosuz prob

Farkh dilim ve boyuttaki etleri hassas sekilde
pisirmek igin kullanishdir. Prob, yiyecegin i
sicakligini izleyerek yiyecegin mikemmel pismesini
saglar.

TUtlncl kutusu

Etin lezzetini kdmdurle dumanli olarak
artirmak icin kullanishdir.

Aletler kiti

Pisirme surecini glvenli ve etkili bir sekilde
kolaylastirmak igin kullanishdir.

On operasyonlar

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

« Cihazin disindan veya iginden, aksesuarlar
dahil olmak tzere herhangi bir koruyucu filmi
cikarin.

* Aksesuarlardan ve raflardan herhangi bir
etiket ¢ikarin (teknik veri plakasinin disinda).

* TUm cihaz aksesuarlarini ¢ikarin ve yikayin
(BAKIM VE TEMIZLIK bélimiine bakiniz).
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ik 1sitma

Uretim artiklarini gidermek icin cihazi
en yuksek glcte en az bir saat isitin.
(“Barbekuyl Kullanma”ya bakiniz)

Aksesuarlarin kullanimi
Raflar

Izgaralar asagida gosterildigi gibi monte edilmelidir.
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asagidaki sekil. 1. Isitma rafini yuvasina yerlestirin.

Dolayl pisirme icin 1zgara konumu

Izgaralarn ve tepsileri firina nazikce Isi dayanikli eldivenler giyin
yerlestirin ve durana kadar itin. '

Dolayh pisirme i1zgarasini agik kabartmali rafin

Uretim slrecinden kalan herhangi bir -, 4 ' N e e
_/ Uzerine yerlestirin, sekil'de gosterildigi gibi.

kalintiy1 gidermek icin ilk kullanim
oncesinde 1zgaralari temizleyin.

gorinima ve islevselligine zarar
vermemek igin 1zgaralar
konumdayken pisirmeye devam edin.

/ Kullaniciya zarar veya cihazin

Sicak tutma rafini ¢cikarma
f Sicak tutma rafi ancak cihaz
soguduktan sonra cikariimalidir. /.\ Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.
o

Barbekiyu kullanma

Cihaz, sicak tutma rafi olmadan da
kullanilabilir.

1. Sekilde gosterildigi gibi isitma rafini
ukari kaldirin.

Cihazi acma

Cihazin tim kontrolleri kontrol panelinde bir
aradadir. llgili alan her digmenin yaninda
gosterilmistir.

Cihaza agcmak igin:

1. Cihazi ana glc¢ kaynagina baglayin.

2. istediginiz glic seviyesini ayarlamak icin digmeyi
saat yonlinde veya saat yonUnun tersine gevirin.

On isitma asamasi

/ Kapagi kapali olarak cihazi 6n isitin.

Isitma rafinin yerlestirilmesi / On i1sitma stiresini kisaltmak igin tim
Isitma rafini konumuna koymadan énce L7 | elektrik sitici elemanlari acmanizi
A cihaz tamamen soguyana kadar bekleyin. Oz
Pisirme, pisirme glcine daha hizli ulagsmasi
Pisirilen yiyecekleri sicak tutmak igin 1sitma icin bir 6n 1sitma agamasiyla baslar.

rafini kullanmak mimkdndur. . . .
Bu asama diigme LED'inin yanip sénmesiyle

gosterilir.
On 1sitma asamasi sonunda LED yanik durumda
kalarak cihazin oldugunu gdsterecektir.
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pisirme modunda calistirihyor.

Cihazi kapatma

Cihazi kapatmak icin digmeleri 0 konumuna
getirin.

Uzun sure kullanilmayacaksa cihazi elektrik
sebekesinden ayirmanizi siddetle oneririz.

/ Tekrar kullanmadan 6nce giig kablosunun
— | zarar gérmedigini kontrol edin.

Hata uyarisi

Cihaz arizalanir veya yanlis calisirsa bir dizi bip
sesi cikarir. Digmeyi 0 konumuna getirin,
birka¢ dakika bekleyin ve cihazi tekrar
kullanmayi deneyin. Sorun devam ederse
teknik destekle iletisime gegin.

Pisirme dnerileri

Genel 6neriler
* Sicakligi artirarak pisirme strelerini

kisaltmak mimkuln degildir (yemek disi
disi yanabilir ve ici pismeyebilir).

¢ Pisirme slreleri yiyecegin kalinhdina ve
kalitesine ile tuketici tadina gore degisir.

* Dolayli 1zgara sirasinda kapak kapali
birakiimalidir.

Et (direkt 1zgara)

Pisirme siiresi yiyecegin kalinhdina ve kisisel
zevke bagli olarak degisir. Izgara yaparken en
iyi sonug igin disi maksimum isida kizartin,
ardindan disari yanmadan iginin iyice pismesini
saglamak icin digmeleri orta / minimum ayara
getirerek ete tamamen pismesini saglayin.
Elektrik isitici elemanlar daha 6nce ayarlanmis
seviyeye gore guglerini ayarlar, tutarh bir
sicaklik saglar ve ete daha fazla lezzet
kazandirir.

Cihaza kapagdi kapali olarak maksimum
ayarda onceden isitmanizi éneririz.

4

Et (dolayli 1zgara)

Elektrik 1sitici elemanlar maksimum gigcte ve
kapagi kapali olarak 6nceden isittiktan sonra, et’i
dolayh pisirme igin 1zgara Uzerine yerlestirin
(yalnizca 60 ve 90 modellerinde), ya da merkezi
pisirme alaninda daha dusik gigcte, yan komsu
bolgeler daha ylksek gicte ayarlanirken
(yalnizca 120 modellerinde).

50 - KULLAN

Dogdal olarak, direkt 1zgara yapmaktan ¢ok daha
uzun surer, ancak mikemmel sonuglar garanti

edilir.

Kavurma, bitln tavuklar, kuzu ve diger 6zellikle
kalin/yagl kesimler gibi buylk et veya balik pargalari
dolayli 1zgara icin uygundur.

Sebzeler ve balik (direkt 1zgara)

Onceden isittiktan sonra sebzeleri ve/veya
baliklari 1zgaraya yerlestirin, kitabin iginde
belirtildigi ve tavsiye edildigi gibi pisirmeyi bitirin.

Pisirme bilgi tablolari

Asagida her bir model igin gosterici pisirme
tablolari bulunmaktadir. Dana, kuzu ve domuz eti
icin pisirme sireleri orta pismis et igin verilmistir.
Kimes hayvani igin pisirme sireleri ise iyice pismis
et icin verilmistir.

/ 8’in Uizerinde bir gli¢ seviyesinde bir
& | saatin Gzerinde pisirme yapiliyorsa
kapak kapali tutulmahdir.

7

8'in Uizerindeki bir gli¢ seviyesinde pisirme
yapiliyorsa, pisirme sonunda kapak kapali
olmahdir.
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Barbekl pisirme (60 model) 3
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- @ Isitmadan sonra kapali Teppanyaki izgarayi yaglamak onerilir.
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- 0 Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasini yaglama énerilir.

52 - KULLAN 91477B351/C



©
— o . -
= 0 52 & 9 co GO
o e ~ > T g = L [J] O of
s 8 5 3 by - Ef3 ofe SRR ER
S < (52 53 & @ 2 & £ 38 2
¥ m ¥ M Q n_
0.200 - = 10 oz 9 %
tt
Kiyma
N 0.400 - - ) 10 az 1y %
S Tt
c 0.090 , , — 7 @T? 14’ 1]
(@) Sosisler P
0.180 - - > 9 25’
@ 1t %
0.350 - 5135 @) %
Kiyma
0.750 - 5150« @z, u
050 J s rro s [ ]
Pastirma @
0.100 - - J 8 ' 4/5 .
Az )
kemiksiz 0-160 - - e 10 't 15 %
tavuk 27
gogus 0.300 - - ) 10 21’
Tt %
4z )
hindi 0.150 - - — 10 't 11 %
fileto
_ biftek 0.250 - - — 10 &z e 1]
O Tt
—_ ACE ,
= zgara 1100 - - — 8 t1 34 il
S (Bt @
Utdn ,
2.400 - - - 8 64
c " il
© Vo
0.090 10 5 “— 7 12
G¥ 'kl)'avluk tt %
utlar az
0.300 10 5 - 7 34’
Tt %
0.075 10 5 “— 7 az 11'
'kl)'avluk tt %
utlar az
0.220 10 5 “ 7 22
1t %
0.600 - - — 8 az oy
Kisa tavugu tt %
(tama)
1.100 - - = 8 @T? 34’ %
L § s rudar
Jaglk == kapall 11 dogrudatiidolayl % acik . kapal

- 6 Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki mangalinin yaglanmasi énerilir.
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- a Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasina yag sirilmesi énerilir.
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- @ Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasinin yaglanmasi énerilir.

* Dolayh pisirme icin 1izgaranin bulundugu boélgede daha disuk gli¢ seviyesi ayarlanmalidir.
yiyecekler daha esit pisirme igin gevrilmelidir.

. kapali

. Zaman zaman
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- 0 Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasina yag siriilmesi énerilir.

* Dolayh pisirme icin alt gli¢ seviyesi 1zgara ile olan bdlgede ayarlanmalidir. Zaman zaman gidalar daha esit
pisirme igin dondurdimelidir.

56 - KULLANMA 91477B351/C



©
—_ = L (]
o T <
s ] o9 © G 5 9 v 052 o
S © ¥ ES  EEL 3 vys E. EES  Eg
Q S =y RO 50X > ES S =S tox N
© > ’2’ N V3 NN © © =""o = N © =
K ¢ o ¢g= § @2 & &z 3
¥
0.500 - - — 10 @T? 16’ |
Tum balik P
0.700 - - - 10 20’
Tt %
| 0.100 J 10 - 5 .
Filetler P
0.240 - - J 10 - 7 .
A4
— 0.130 ; ; 10 az g
5 R - A =
. ebaplar @ ,
fua) 0.230 - - J 10 - 10 .
Istakoz At ,
(boter  0-600 - - - 10 - 12 %
0.120 - - 10 az g
Etakolfl J tt %
uyrukiar @a
0.150 - - J 10 - 9 %
ALz .
istiridyeler (icindeo'050 - - = 10 TT 7 %
Kabagu) a2
abugu - - !
0.075 — 10 - 8 %
J aclk w>kapal %dogruda@dolayh % acik . kapali

- 0 Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasinin yaglanmasi énerilir.

* Dlsuk glc seviyesi, 1izgaranin dolayh pisirme igin bulundugu bdlgede ayarlanmalidir. Zaman zaman
yiyecekler daha esit pisirme igin gevrilmelidir.
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- 0 Isitmadan sonra, kapali Teppanyaki 1zgarayi yaglamaniz énerilir.

* Dolayh pisirme igin 1zgaranin bulundugu bélgede daha dislk glg seviyesi ayarlanmalidir. Daha esit
pisirme saglamak igin, zaman zaman yiyecekler dondurilmelidir.
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- o Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgaraya ya§ siiriilmesi énerilir.

* Daha disiUk gug seviyesi, dolayli pisirme igin 1zgarayla olan alanda ayarlanmalidir. Zaman zaman
yiyecekler daha esit pisirme igin gevrilmelidir.
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- a Onceden isitildiktan sonra, kapall Teppanyaki izgarasini yaglamanin énerildigi tavsiye edilir.

* DUsUk gulc seviyesi, kapali 1izgaranin dolayl pisirme igin oldugu bdlgeye ayarlanmalidir. Zaman zaman
yiyecekler daha dengeli pisirme igin donduralmelidir.
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- a Onceden i1sitma yapildiktan sonra, kapali Teppanyaki 1zgarasina yag siriilmesi énerilir.

* Alt glic seviyesi merkezi pisirme bolgesinde ayarlanmali, daha ylksek gli¢ seviyesi ise sol ve sag pisirme
bélgelerinde kullaniimahdir.
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- 0 Onceden i1sitma sonrasi kapali Teppanyaki izgarasina yag siriilmesi tavsiye edilir.

* Alt gl seviyesi merkezi pisirme bolgesinde ayarlanmali, Ust glig seviyesi ise sol ve sag pisirme
bolgelerinde kullaniimahdir.
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- o Onceden isitildiktan sonra kapall Teppanyaki 1zgarasina yag sirilmesi énerilir.

* Daha disiUk gug seviyesi, merkezi pisirme bdlgesinde ayarlanmalidir; daha yiksek gig seviyesi ise sol ve

sag pisirme bolgelerinde kullaniimalidir.
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- 0 On 1sitma yapildiktan sonra, kapali Teppanyaki 1zgarasini yaglamak énerilir.

* Alt glc seviyesi merkezi pisirme bdlgesine ayarlanmali, Ust gii¢ seviyesi ise sol ve sag pisirme bdlgelerinde
kullaniimahdir.
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- o Onceden i1sitma isleminden sonra kapall Teppanyaki 1zgarasina yag siriilmesi énerilir.

* Alt glic seviyesi merkezi pisirme bolgesinde ayarlanmali, daha ylksek gii¢ seviyesi ise sol ve sag pisirme
bolgelerinde kullaniimahdir.
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- 0 Isitmadan sonra, kapall Teppanyaki izgarasini yaglamaniz énerilir.

* Daha disuk glg seviyesi merkezi pisirme bélgesine ayarlanmali, daha yiiksek gli¢ seviyesi ise sol ve sag

pisirme bdlgelerinde kullaniimaldir.
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TEMIZLEME VE BAKIM

Cihazl temizleme

& Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

Ylzeyleri temizleme

Yizeyleri iyi durumda tutmak igin kullanimdan sonra
dizenli olarak temizlenmelidir. Once sogumalarini
bekleyin.

Paslanmaz celigi temizlerken veya parlatirken her
zaman orijinal yuzey bitis hatlarini takip edin.
GUunluk Temizlik

Tozlayici veya klor bazl asit icermeyen 6zel
Urtnleri her zaman ve yalnizca kullanin.

UriinG nemli bir beze dékiin ve yiizeyi silin, iyice
durulayin ve yumusak bir bez veya mikro fiber
bezle kurulayin.

Gida lekeleri veya kalintilan

Gerekirse normal, asindirici olmayan urunler ve
ahsap veya plastik alet kullanin. iyice durulayin ve
yumusak bir bez veya mikro fiber bezle kurulayin.

Sekerli yiyeceklerin (6r. regel) kalintilarinin firinin
icinde kurumasina izin vermeyin. Cok uzun sure
kurumasina birakilirsa, firin icindeki eme seramik
kaplamasina zarar verebilir.

Raflar

En iyi sonug icin 1zgaralari hala sicak iken
temizleyin.

Isiya dayanikli eldivenler giyin, herhangi bir yiyecek
kalintisini ¢ikarmak icin piring killi bir firca ile
temizleyin. Izgaralar deterjanla temizleyerek yag
giderici ile temizledikten sonra iyice durulayin ve
kurulayin.

Yag kelefi tepsisinin gikariimasi

1. Sekilde gosterildigi konumdan raflar
cikarin.

3. Isitma elemani destek brakitlarini (1) ¢ikarin
ve ardindan yag kelefi tepsilerini (2) gikarin.

Kapaklari gikarmak (sadece 90 ve 120
modellerinde)

Temizlemeden 6nce cihazin tamamen
sogumasini bekleyin.

Yag kelefi tepsisi ¢ikarildiktan

Temizlemeden 6nce cihazin tamamen
sogumasini bekleyin.
! sonra i¢ hazne temizlenebilir.

Raflari ¢ikarin, egilen i1sitma elemanlarini kaldirin ve
elemanlar igin destek brakitlarini gikarin (varsa).

91477B351/C

Civatalari sékin, celik parcalari ¢cikarin ve
ardindan kapadi cikartin.
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1. Cihazin arka tarafindaki vidalari (1) bozuk para
kullanarak sokin ve gelik baglanti pargalarini (2)
cikarin.

3. Kapagdi yukari dogru kaldirin ve gikarin.

Kapagdi ¢cikartma (sadece 60 modelleri igin)

Temizlemeden 6nce cihazin tamamen
sogumasini bekleyin.

Vidalari sokin, gelik baglanti pargalarini
cikarin ve ardindan kapadi gikarin.

KURULUM

1. Cihazin arkasindaki vidalari bozuk para
kullanarak sékun.

2. Celik baglanti pargalarini gikarin.

3. Kapagi hafifce dikey konuma tiltitin.
o

T~

4. Kapagdi yukari dogru kaldirin ve gikarin.

/ Cihazin, gegerli dizenlemelere gore nitelikli
£ bir teknisyen tarafindan kurulmasi gerekir.
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Elektrik baglantisi

A Genel glvenlik talimatlarina bakiniz.

Genel bilgi

Sebeke 6zelliklerini plakedeki verilerle
karsilastirin. Teknik verileri, seri numarasi ve
marka adini tasiyan tanimlama plakasi, cihaz
Uzerinde gorinlr bir konumdadir. Bu plakayi
hicbir nedenle cikarmayin. Cihaz, en az 20 mm
daha uzun bir iletken ile topraga baglanmalidir

diger kablolardan daha uzun olacak
sekilde.

Cihaz su modlarda calisabilir:

Terminal blogu baglantisi
Kablolari karismamasi veya herhangi bir
kopriyle temas etmemesi igin diizenli bir sekilde

yerlestirin. Kablolar dogru olmalidir
icindeki birikme/burusmayi énlemek igin uzunluk

terminal kutusu.

Xq

220-240V ~
3x1.5mm?2

U¢ gekirdekli kablo

sadece modeller

60 ve 90

220-240V ~
3x2.5mm?2 yalniz model 120

U¢ cekirdekli kablo

380-415 V 2N~
4x2,5mm?
dort cekirdekli kablo

yalniz model 120

380-415 V 3N~
5x 1.5 mm?
bes cekirdekli kablo

yalniz model 120

3 4
12 3 45 & 5 @
[ototolofofo] A 5
L1 NE= @
A
3 4
12 3 45 @ 2 @
[ototo otel?] 5
L1 N = o
A
3 4
12 3 4 5 @ 2? g
[9]otolotele] e s
1 D
L1 |L2 N|

MITH
3 4
12 3 45 @ @

2[®
Lelololorele] < 5
L1 L2 IL3 Nl_é_ @
A

Gorlinen degerler ig telli kesitine
atifta bulunur.

IN

GUg kablolari, EN 60335-2-6
standardina uygun olarak olasi értisme
faktoért dikkate alinarak boyutlandirilir.

7
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/ Her baglantida, mevcutsa, saglanan kopri
_£ kullanin. Terminaller 4 ile 5 arasindaki
baglanti her zaman yapilmalidir.

Sabit baglanti

GUg hattini, tam kesilmesini saglayacak kadar
temas araligina sahip tim kutup bir devre kesici ile
donatin
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yerlesim yénetmeliklerine uygun olarak

Ill. kategori asir gerilim durumlarinda.
Avustralya/Yeni Zelanda pazari igin:
Sabit baglantiya entegre edilen devre kesici
AS/NZS 3000 standardina uymalidir.

Fis ve priz ile baglanti

Fis ve priz ayni tipte oldugundan emin olun.

Ayrica asiri Isinmaya ve yanik riskine yol
agabilecedi igin adaptoérler, goklu prizler veya
sont kullanmaktan kaginin.

Tezgah Uzerinde kesim boliumu

Konumlandirma ve kurulum igin
guvenlik talimatlan

A Genel guvenlik talimatlarina bakiniz.

* Isitmaya dayanikli olduklar strece tas duvar,
metal, masif ahsap veya plastik lamine ahsap gibi
cesitli malzemeler Uzerinde kurulabilir (=90°C).

* Komsu mobilyalarda kaplamalar, yapistiricilar
veya plastik kaplamalar isiya dayanikli olmalidir
(>90°C), aksi halde zamanla deforme olabilir.

* Birimde gerekli kesik yoksa, nitelikli
bir teknisyen tarafindan marangozluk
ve/veya tas isleriyle yapiimalidir.

« Montaj talimatlarinda gosterildigi Gzere arka
taraftaki kesik icin en az bosluklara uyun.

* Tezgahin uzun vadeli batunligund saglamak
icin Ureticinin talimatlarini izleyin, asgari
yarigapin korunmasini saglayin ve gerekli
takviyelerin olup olmadigini kontrol edin.

Cihazin toplam boyutlari (mm)
BBQEG6OX
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Elektrik baglanti konumu (mm)

Ozel aletlerle sadece cikartilabilir.

I

-]

N

GOmull dolap boyutlarn (mm)

B
A VA

| Vi \
( LlIe}

(@]

BBQE60X BBQE90OX BBQE12X

X (mm)

517 -522811-8161110-1115
Y (mm)

505 -510 505 - 510 505 - 510
A (mm)

min. 200 min. 200 min. 200
B (mm)

min. 78 min. 78 min. 78

Barbeku altinda géomulad

Cihazin altinda baska Uniteler varsa, kazara
temasi 6nlemek icgin cihazin altindan en az
70 mm mesafede cift tabakli ahsap bir taban
kurulmalidir. Cift tabakli taban

72 - MONTA|

C min. 70 mm
D max. 50 mm

Cift tabakli ahsap tabanin kurulumu
yapillmazsa kullanici keskin veya sicak

parcalarla kazara temas edebilir.

Calisma tezgahi contasini

EPRS2 cercevesi ile tezgah arasina sivi
sizmasini 6nlemek igin, tezgahin tamaminda
verilen yapistirici contasini uygulayin.

1. Semadaki dlcllere bakin, i¢c conta (A) kenarlarinin
tim taraflarinin kesit agikhgiyla ayni diizeyde
oldugundan emin olun.

A A
A~

B—-

2. Calisma tezgahinda (B) delik kenarina
contanin yapismasi icin hafif baski kullanin.

3. Conta otesindeki kenar (C) Gizerinden
artiklari dikkatlice kesin.

———————m
L@—‘ X
ameg

Ocak sabitlemede silikon kullanmayin.
Bu, ocagi zarar vermeden gikarmayi
imkansiz hale getirir.

-
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Kurulum yapan icin talimatlar
¢ Gilc kaynagina baglamak icin varsa bir fis kullaniyorsaniz,
fis kurulum sonrasinda erisilebilir olmalidir.

* Gug kablosunu bikmeyin veya sikistirmayin.
e Cihaz, kurulum diyagramlarina gére monte edilmelidir.

» Tim kontrolleri yaptiktan sonra cihaz dogru
calismiyorsa yerel Yetkili Servis Merkezinizle iletisime
gegin.

 Cihaz kurulduktan sonra kullaniciya nasil dogru
kullanacagini agiklayin.
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